Seguranca Alimentar

EAN FOOD
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Fundada no ano de 2010 a Clean Food Seguranca
Alimentar é hoje referencia regional no mercado de seguranca C LEAN FOOD
alimentar e gestdo da qualidade oferecendo as melhores .
solugdes para sua empresa. Seguranca Alimentar

Seu compromisso constante com a qualidade de vida com
a concientisagao da populagao sobre os riscos relacionados as
nao conformidades em relagéo a produgéo de alimentos e com a
gestédo da qualidade total nas boas praticas de fabricagdo e
seguranga.

A qualidade dos servicos prestados e o compromisso com
o resultado positivo, s&o alguns dos motivos responsaveis pelo
crescimento constate de uma marca forte, que possuem hoje
processos operacionais e treinamentos especializados.

Servicos

Com a formatagdo do programa PAS - Programa de
Alimento Seguro, a Clean Food oferece ainda mais seguranca,
qualidade sanitaria e nutricional para empresas de todos os portes,
restaurantes, fast food, panificadoras, pizzarias, agougues,
shoppings, comércios de alimentos em geral, cozinha industrial e
industrias de alimentos.

A Clean Food, atraves de um conjunto de acdes
desenvolvidas incluem programa de atendimento e visitas técnicas
sem compromisso, com a orientagdo, monitoriamento,
amostragens, arquivo de documentagao, treinamentos, analises e
relatérios técnicos, além de toda a assessoria necessaria para
adequacéo a legislacao vigente. A Clean Food possui sistemas de
certificagdo com acompanhamento e garantia dos servicos.
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@onheca abaixo 0 que a Nossa empresa pode ofereceD

* Alvard Sanitario

Procedimentos de entrada e liberacdo de alvard sanitdrio,
L;eregulorizogc”:ao da empresa perante a ANVISA.

«Responsabilidade técnica

Certificado CREA, e CRN anual sem
nenhum &nus para sua empresa.

+»Cardapios

Elaboracdo e assessorias em carddpios, fichas
técnicas, tabelas nutricionais e rotulagem.

* Treinamentos

*» Andlises laboratoriais

Boas praticas de fabricacdo, higiene operacional,
pessoal, e ambiental. Trabalho em equipe, formacado
de lideres, vendas e seguranca no trabalho.

Todos com certificado.

Parcerias com laboratdrios credenciados
para analise de alimentos e bebidas

* Monitorias

e premend.

Semanais, ou de acordo com a necessidade
de sua empresa. Nutricionistas, e Técnicos em

*Parcerias

Alimentos presentes e profissionais.

Com fornecedores de todos os segmentos da darea:
Produtos de higienizacdo, produto em geral, clinica
de medicina do trabalho, empresa de controle de

xlnstrumentos

pragas e higienizacdo de reservatorios de dgua,
entre outros.

Elaboracdo do Manual de Boas Prdticas,
placas de instrucdes de trabalho, POP’s
(Procedimentos operacionais Padrdo),

planilhas e check lists de monitoriq,
com relatdrios mensais ou semanais.




Seguranca Alimentar

Gestdo da qualidade total em alimentos
Contate a CleanFood:
Tel.: (34) 98823-3832 &
Focebook.com/cleonfoodn
cleanfoodadm@outlook.com [o7]
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